




COCKTAILS





13€

Pisco 1615 Quebranta  /  Pineau des charentes Bourgoin / 
Concombre  /  Yaourt grec  / Verjus  /  Aquafaba  /  Peychaud’s

S O I E FRAIS

DOUX

SOYEUX

FLORAL

3



13€

Tequila Altos blanco / Ancho reyes / 
Sirop d’aneth  / Céleri /« Citron » / Aquafaba  

D A N N Y ACIDULÉ

VÉGÉTAL

ÉPICÉ

4



12€

Rum blend (Bacardi carta blanca / Hampden / 
Clairin Sajous) / Cynar / Sirop de passion / « Citron »

PA S S I O N PROFOND

FRUITÉ

TIKI

5



11€

Rhum Neisson / Amandine  / Pastis / 
Citron vert  / Sirop simple

M A R T I N E GOURMAND

TRÈS FRAIS

RÉGLISSE

6



12€

Mezcal Bruxo X  / Saké / Otto’s vermouth rosé  / 
Sirop simple  / Rinquinquin

F L E U R LÉGER

FLORAL

FUMÉ

DÉLICAT

7



12€

Gin Bombay Sapphire / Coco / Ananas / 
Fleur d’oranger / Aquafaba / Citron

P L AYA DOUX

ONCTUEUX

GOURMAND

8



12€

Cognac Bourgoin / Dolin blanc / Oloroso sherry / 
Sirop de sésame torréfié / Eau pétillante

D I V I N E  H I G H B A L L BOISÉ

VINEUX

RAFRAICHISSANT

9



13€

Grappa / Umami / Armagnac / Cap Corse Mattei blanc / 
Verjus / Betterave / Bitters chocolat

U M A M I GOURMAND

ACIDULÉ

CACAO

10



12€

Whisky Dewar’s 12 / Banane / Noilly prat dry vermouth  /
Sherry / Noix de saint jean / Absinthe / Angostura bitters

B A N A N A R A M A PUISSANT

FRUITS SECS

DOUX

PROFOND

11



9€

Dolin rouge / 30&40 double jus /
Amontillado sherry / Absinthe

A D O N I S E T T E PROFOND

LÉGER

VINEUX

SEC

12



7€

Betterave / Fleur d’oranger / 
Verjus / Eau pétillante

E S S E N C E DÉSALTÉRANT

FLORAL

ACIDULÉ

FRAIS

13



8€

Gentiane sans alcool / Sirop de poire / Tonic eventé /  
Verjus / Seedlip wood spice citrus

I Z I LÉGÈRE AMERTUME

ACIDULÉ

ROND

14



All the classic cocktails 

MIXERS 3000 

12€

4€

10/14€

3,5€

6€

10€

10€

9€

Shots 2cl

Ricard

Gin & tonic 

Suze - tonic

Vodka - soda

30&40 Double Jus - tonic 

Vermouth - soda 

(Skinny b**** spécial, fait à notre manière avec une pointe de « lime »  
et bitter Peychaud’s)

( Le prix varie selon le gin que tu veux, t’inquiete pas de sale coup  
si tu ne dis rien on te met le meilleur rapport qualité prix         )  

15



BIÈRES, VINS, SOFT

Vin (au verre)

VINS PÉTILLANTS 

36€

36€

80€

Champagne Billecart Salmon

Pétillant naturel rouge (la bouteille) 

La bouteille

Pétillant Naturel blanc (la bouteille)

(Tu vois le Lambrusco, même esprit mais français)

(En rotation en fonction des coups de        , parlons en        )

14€La coupe

BIÈRES 
6€

7€

3€

+50 cts

Divine pils pression 50 cl

Deck & donohue Mission Pale Ale bt 33 cl  

Divine pils pression 20 cl 

Picon

7€Deck & donohue bière de saison bt 33 cl  

SOFTS
5€

7€

5€

7€

Three cents grapefruit soda  20 cl

Jus de pomme bio Luscombe 24 cl  

Three cents tonic water 20 cl

Ginger beer Luscombe 27 cl

3€Eau pétillante Fresh 50 cl  

16
Prix nets, service compris 

6€



Toute l’équipe Divine / toute l’équipe Bisou. / Marion / Dule, Milos et leurs gars / 
Batiik Studio / Becky (ou Reb, ou Benich) et Florence / La frite / Manon Riquart / 

les familles / Rosie / nos partenaires / toi qui nous lis et tous ceux 
qu’on a oublié au moment de l’impression.

REMERCIEMENTS

@divine bar@bar_divine17



Design par Manon Riquart


