Brunch

SAMEDIFSADINMANCHE
12HE16H

BRUNCH
COCKTAILS

BLOODY MARY 11 €
Vodka, spice mix, Clamato,
citron, celery bitters

FOOD

CHICKEN + WAFFLES, SPICY COLESLAW 15 €
Poulet frit (France, 64), gaufres, coleslaw épicé, sirop d'érable

OEUFS POCHES, HASHBROWNS, CRISPY BACON 14 €

Oeufs bio pochés fondants, galette croustillante de pommes . ~ MICHELADA 7 €
de terre et oignons, bacon (France, 75), tranche de pain de spice mix, citron vert, biere
campagne

CARROT MIMOSA 9 =

DIVINE CROQUE MADAME 12 € Cordial de C,afloltte, gingeri
Pain de mie poilane, oignons caramélisés, gouda, oeuf bio au petillant nature

plat, creme menthe & coriandre, salade ESPRESSO MARTINI 11 €

Espresso, vodka, rhum, liqueur

BREAKFAST TACOS (X2) 13 € ) ;
de café maison

Tortillas de mais, haricots noirs, chipotle, avocat, oeufs bio au
plat, creme fraiche, salsa d'ananas DIVINE PALOMA 10 €

Tequila, absinthe, citron vert, sirop
d'aneth, grapefruit soda

PANCAKES, OEUFS AU PLATS, BACON 14 €
Pancakes moelleux, deux oeufs bio au plat, bacon (France,
75), sirop d'érable

TOAST DE SAUMON FUME, OEUFS POCHES 16 €

Gravlax de saumon label rouge (Ecosse) au mezcal +
aromates, sauce hollandaise au raifort, oeufs bio pochés sur
tranche de pain de campagne toasté

FUNNEL CAKE, GLACE RICOTTA, BANANE, MIEL 13 €
Pate a beignet frite, glace ricotta maison, miel et bananes

SOFTS

o ESPRESSO 2,5 €

CAFE CREME 4 €
CAFE FILTRE 3,5 €
CAFE GLACE 4 €
LATTE GLACE 4,5 €

PANCAKES, CARAMEL BEURRE SALE 11 €

PANCAKES, FRUITS DE SAISON, NOISETTES 12 €
Pancakes moelleux, fruits frais, creme fouettée et granola de
noisettes

THE 4 €

/ FORMULE BRUNCH THE GLACE PASSION 4 €
/\ SIDES 25€ CITRONNADE & FLEUR D'ORANGER 4 €
Un plat + 1 boisson chaude ou soft + 1 JUS D'ORANGE PRESSEE 5 €

BACON 2,5 €
AVOCAT 2,5 €
OEUF AU PLAT 2,5 €
HASHBROWNS 3 €

brunch cocktail SMOOTHIE DU JOUR 8 €

EAU PETILLANTE 50C 3 €




